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Recette de pizza dessert

Les ingrédients

1 boule de péate a pizza (du commerce ou maison)

Des fraises coupées en petits morceaux (pour en avoir 2 tasses)

De la creme fouetté (a la main ou du commerce) (pour en avoir 1 tasse)
Basilic déchiqueté en morceaux (pour en avoir 2 tasse)

De la vinaigrette balsamique (2 cuilléres a soupe)

Du sucre en poudre

Les étapes de préparation

1. Pétrir votre pate a pizza avec de la farine et du sucre en poudre ;
2. Faconner la pate a pizza et préparer les autres ingrédients en les présentant dans
des bols différents ;
3. Préparer la pizza (vous pouvez en faire 1 grosse ou 2 petites)
¢ Chauffer la pate a pizza seule avec rien dessus ;
4. Une fois la pate cuite, mettre les ingrédients dans 1’ordre suivant :
e Pour une grosse pizza (tous les ingrédients) ; pour 2 petites pizzas
(diviser les ingrédients en 2) :
1. Créme fouetté
2. Fraises
3. Basilic
4. Coulis de vinaigrette balsamique

5. Bon appétit !

Cette image présente une pizza dessert a la
confiture de fraises et camerises, pépites de
chocolat, menthe et sucre en poudre.




